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ติดต่อสอบถามรายละเอียดเพ่ิมเติมและส่งใบสมัครได้ที่ 
 

คุณ สุธาทิพย์ ชีวรัตน ์
 ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวศิวกรรมศาสตร์ 
โทร. 02-470-9244-5  โทรสาร 02-470-9240 

E-mail: sutatip.che@kmutt.ac.th  
 

หรือสอบถามรายละเอียดด้านวิชาการได้ที่ 
 

รศ. ดร.สักกมน เทพหสัดิน ณ อยธุยา 
ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร ์

โทรศัพท์ 02-470-9244  E-mail: sakamon.dev@kmutt.ac.th 

 
 

ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

แผนที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี
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จัดโดย 
 

ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี  

 
 
  
 
 

 

โครงการจัดอบรม 
 

 
1 สิงหาคม – 26 กันยายน 2558 

(เรียนเฉพาะวันเสาร์) 

ณ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา้ธนบุรี 

 

ใบสมัคร 

ค่าลงทะเบียน 

30,000 บาท 
ราคานี้รวม อาหารกลางวัน อาหารว่าง เอกสาร และวัสดุ
ประกอบการอบรม 
 
กรณีการโอนเงิน 

โอนเงินเข้าบัญชี เลขที่     330-1-16927-2 
ธนาคารกรุงศรีอยุธยา สาขาย่อยถนนประชาอุทิศ      
ชื่อบัญชี       มจธ. – บริการวชิาการ 
กรณีโอนเงินกรุณา Fax ใบ Pay-in มาที่ 02-470-9240 
พร้อมทั้งกรุณาระบุ ชื่อ – ที่อยู่ ในการออกใบเสร็จรับเงิน 
 

กรณีช าระค่าลงทะเบียนโดยแคชเชียรเ์ช็ค  

สั่งจ่ายในนาม  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุร ี

 

mailto:sakamon.dev@kmutt.ac.th
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Mini Food Engineering Program ประกอบด้วยการอบรมโดย
วิทยากรผู้เชี่ยวชาญในแต่ละสาขาวิชา โดยจัดการอบรมทุกวันเสาร์
ตั้งแต่เวลา 9.00-16.00 น. โดยมีหัวข้อการอบรมที่ส าคัญดังต่อไปนี้ 
 

□ เคมีอาหาร (Food Chemistry) 6 ชั่วโมง  
□ จุลชีววิทยาและความปลอดภัยอาหาร (Food 

Microbiology & Safety) 6 ชั่วโมง 
□ สมบัตทิางกายภาพและวิศวกรรมของอาหาร (Physical 

and Engineering Properties of Foods) 6 ชั่วโมง 
□ สมดุลมวลสารและพลังงานในกระบวนการแปรรูปอาหาร 

(Material and Energy Balances in Food Processing) 
 6 ชั่วโมง 

□ การไหลและการถ่ายเทความร้อนในกระบวนการแปรรูป
อาหาร (Fluid Flow and Heat Transfer in Food 
Processing) 6 ชั่วโมง 

□ ปฏิกิริยาในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Reactions in 
Food Processing) 6 ชั่วโมง 

□ บรรจุภัณฑ์อาหาร (Food Packagings) 6 ชั่วโมง 
□ หน่วยปฏิบัติการในกระบวนการแปรรูปอาหาร (Unit 

Operations in Food Processing) 
□ กระบวนการแปรรูปอาหาร (Food 

Processing Operations) 3 ชั่วโมง 
□ การอบแห้ง (Drying) 3 ชั่วโมง 
□ การแช่เยือกแข็งและการแช่เย็น (Freezing 

and Chilling) 3 ชั่วโมง 
□ การฆ่าเชื้อ (Pasteurization and 

Sterilization) 3 ชั่วโมง 
 

หัวข้อการอบรม 

Mini Food Engineering Program  
มีค่าใช้จ่ายตลอดหลักสูตร 30,000 บาท 
(รวม เอกสาร ของว่างเช้ า -บ่ าย และอาหาร
กลางวัน)  ผู้ เข้ารับการอบรมทุกท่านจะได้รับ
ประกาศนียบัตรจากภาควิชาฯ หากเข้ารับการ
อบรมเกินกว่าร้อยละ 80 ของจ านวนชั่วโมงการ
อบรมทั้งหมด โดยไม่ต้องท าการสอบ  

หลักสูตรเร่ิมเปิดรับสมัคร  
บัดนี้  ถึง วันที่ 24 กรกฎาคม 2558  

การอบรม    

ระหว่างวันที ่1 สิงหาคม – 26 กันยายน 2558 
(เรียนเฉพราะวันเสาร์) 

 

ปัจจุบันอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทยมีการขยายตัว
และเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว โดยเฉพาะอย่างยิ่งในแง่
ของการปรับปรุงกระบวนการผลิตให้มีประสิทธิภาพสูง 
ปลอดภัย ประหยัดพลังงาน และเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 
ทั้งนี้เพ่ือตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคทั้งในและ
ต่างประเทศที่เพ่ิมสูงขึ้น ตลอดจนเพ่ือให้กระบวนการและ
การผลิตมีต้นทุนต่ า เพ่ือยกระดับความสามารถในการ
แข่งขัน และในขณะเดียวกันก็เป็นไปตามข้อก าหนดด้าน
ความปลอดภัยอาหารและสิ่งแวดล้อมที่เข้มงวดมากขึ้นใน
ปัจจุบัน 
 
ในฐานะหน่วยงานชั้นน าของประเทศในด้านการเรียน-การ
สอนและการวิจัยด้านวิศวกรรมอาหาร ซึ่งเป็นหัวใจส าคัญ
ส าหรับการพัฒนาเทคโนโลยีและการปรับปรุงกระบวนการ
ผลิตอาหาร มาเป็นเวลากว่า 20 ปี ภาควิชาวิศวกรรม
อาหาร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 
(มจธ.) เล็งเห็นถึงความส าคัญในการให้ความรู้ ความ
เข้าใจที่ถูกต้องเกี่ยวกับวิศวกรรมอาหาร โดยเฉพาะอย่าง
ยิ่งแก่ผู้ที่ปฏิบัติงานในอุตสาหกรรมอาหาร หรือเจ้าของ
กิจการผลิตอาหาร ที่มิได้มีโอกาสศึกษาด้านวิศวกรรม
อาหาร แต่ต้องการหลักการเบื้องต้นที่ส าคัญไปใช้ในการ
ปรับปรุงประสิทธิภาพของงานหรือกิจการของตน 
 
ด้วยเหตุดังกล่าวภาควิชาฯ จึงจัดโครงการอบรมหลักสูตร
ร ะ ย ะ สั้ น  (Mini Food Engineering Program) โ ด ย
มุ่งเน้นให้ความรู้เบื้องต้นที่เกี่ยวข้องกับวิศวกรรมอาหาร
กับผู้เข้ารับการอบรมที่ไม่ได้ส าเร็จการศึกษาด้านดังกล่าว 
เช่น  ผู้ที่ ส าเร็จการศึกษาด้านวิศวกรรมศาสตร์ หรือ
วิทยาศาสตร์ในสาขาที่ไม่เกี่ยวข้องกับวิศวกรรมอาหาร/
เทคโนโลยีการอาหาร ตลอดจนผู้ที่สนใจทั่วไป  
 

 

 

 

ความเป็นมาและวัตถุประสงค์ 
 

ค่าใช้จ่าย 


